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MODULE BAKKERIJ

Grondstoffen

........................................|........................................|........................................|

........................................|........................................|........................................|

1 liter water afmeten? Hoe? .....................................................................................................

....................................................................................................................................................
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Welke zak heb je gekozen? Waarom? ....................................................................................

...................................................................................................................................................

In welke producten zitten gluten?

........................................|........................................|........................................|

........................................|........................................|........................................|

........................................|........................................|........................................|

........................................|........................................|........................................|

7 verschillen

Welke 3 kommetjes heb je nodig?

........ | ........ | ........ 

Welk ingrediënt gaat (nog) niet in de kneder?

..............................

Pistolet - silhouet

A.......... | B.......... | C.......... | D.......... 

Land van herkomst

A.......... | B.......... | C.......... | D.......... | E..........

Temperatuur en baktijd

°C .......... | ......U......MIN......SEC

Hoeveel pistolets gebakken?

..............................

X

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om

We hebben nu al water en bloem. Nu nog de 
gist. Er bestaan verschillende soorten gist, maar 
wij hebben bakkersgist nodig. Vinden jullie de 7 
verschillen tussen deze pakjes gist?

GIST

GiST
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MODULE SLAGERIJ

Bacteriën

oplossing A  .........................| oplossing B  .........................| oplossing C  .........................| 

Handen wassen: juiste volgorde?

1......... | 2......... | 3......... | 4......... | 5......... | 6.........

7......... | 8......... | 9.......... | 10......... | 11......... | 12.........

Aan welke hendel heb je gedraaid? .................

Juiste outfit? .................

Welk soort vlees en waar komt het vandaan? .....................................................................

Wat staat er ergens anders in de wereld op het menu?

A......... | B......... | C......... | D......... | E......... | F.........

Hoeveel porties?

kip........................ rund........................ kalf........................ varken........................

Wat krijgen de dieren te eten?

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10

11 12 13 14 15

16 17 18 19 20

21 22 23 24 25

X Voordat wij een stukje vlees kunnen eten, moeten 
de dieren ook gevoed worden. Verbinden jullie het 
dier met wat die te eten krijgt? Maar pas op, want 
de dieren mogen elkaar niet kruisen en er moet  
een lijn door elk vakje gaan…

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om



Varkens en hun verblijf

Met welke stekker zet je de machine aan? .......................................

Welke ingrediënten zitten in de hamburger? A | B | C | D | E | F | G | H | I

Hoe heb je 4 kilogram gehakt afgewogen? ............................................................................

 .....................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................

Hoeveel hamburgers kunnen je maken? ..........................

Hoeveel hamburgers zijn er al gemaakt?..........................

Welke producten zijn

Niet vegan of vegetarisch  A | B | C | D | E | F | G | H | I | J | K

Vegetarisch A | B | C | D | E | F | G | H | I | J | K

Vegan A | B | C | D | E | F | G | H | I | J | K

Wat is door de slager gemaakt of verwerkt?  A | B | C | D | E | F | G | H | I | J | K

De kenmerken van een slager? ........................................|........................................|

........................................|........................................|........................................|

........................................|........................................| 
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X Naast voldoende kwalitatief eten is ook het verblijf 
van de dieren zeer belangrijk. Kun jij er voor 
zorgen dat elke groep varkens een eigen verblijf 
heeft van 5 vakjes groot en dat elke groep toegang 
heeft tot een hok en een modderpoel? Er is al een 
voorbeeld gegeven... 

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om
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MODULE CHOCOLADE EN BANKET

melkpoeder suikercacaomassa boter cacaoblad honingcacaoboter melk

X

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om

Hallo iedereen! Ik ben Grégoire, oorspronkelijk 
hier aan Ter Groene Poorte afgestudeerd als 
chef-kok, maar dankzij de brede basis die je hier 
meekrijgt en enkele bijscholingen toch 15 jaar 
geleden begonnen als chocolatier. Ik zal jullie 
wat meer vertellen over chocolade. Weten jullie 
waarvan (melk)chocolade allemaal gemaakt is?

Waarvan is melkchocolade gemaakt? ......................................................................................

........................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................

In welke zone groeit cacao? A | B | C | D

Waar zijn de leerlingen van Ter Groene Poorte geweest? 

................................................................... en ...................................................................

Rooster

X

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om

De cacaoboon moet  6 verschillende stappen 
doorlopen vooraleer we een stuk chocolade 
hebben. Hieronder zie je een rooster met 6 
verschillende cacaobonen. Zij moeten elk alle 6 
stappen doorlopen. Vul jij het rooster aan? Let op! 
In elke rij of kolom mag dezelfde stap maar 1 keer 
voorkomen.

1. Oogsten - 2. Fermenteren - 3. Drogen - 4. Roosteren - 5. Mengen - 6. Verwerken
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Welke zakjes moet ik nemen? A | B | C | D | E | F 

Wat is banket? A | B | C | D | E | F | G | H | I | J

Wat is bakkerij?  A | B | C | D | E | F | G | H | I | J

Welke zak chocolade kiest Michel? ............................................

Welk ingrediënt doe je in de kom?............... In welke richting draait de klopper? ............... 

Welke suikersoort(en) worden gebruikt in dit recept? A | B | C | D | E

Hoeveel eieren hebben we nodig? ..........................................

Andere eieren:  

1 struisvogelei = ............. kippeneieren

1 eendenei = ............. kippeneieren

1 kwartelei = ............. kippeneieren

Waar zitten de bacteriën?

X

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om

Zoals jullie wel weten is hygiëne in de 
voedingssector heel belangrijk. Dit omdat we 
onder andere willen vermijden dat mensen ziek 
worden van het eten dat we bereiden. Hoeveel 
bacteriën vinden jullie hieronder terug? (Opgelet! 
De bacteriën hebben verschillende kleuren!)
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1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

X

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om

Doe de eierdooiers en de suiker maar in de 
keukenrobot en klop ze goed op. Ondertussen 
denken we nog wat verder na over onze kostprijs… 
Naast onze ingrediënten, wat hebben we nog 
nodig om onze brownies te maken?

In welke bak zit de tarwebloem? .......................................................

Hoeveel kost één recept brownies?

600gr boter => .................. +  600gr fondantchocolade => .................. + 600gr suiker => 

.................. +  240gr eierdooier => .................. +  300gr bloem => .................. + 360gr eiwit 

=> .................. is in totaal => ..................

Wat hebben we nog nodig om brownies te maken?

Wat kan de bakker zich op het einde van het jaar kopen?

1. Koersfiets | 2. Game-PC | 3. Reis Australië | 4. Drumstel | 5. Stadswagen | 6. Horloge

Welke vel bakpapier werd als vijfde op de tafel gelegd? ...........................

Hoeveel stukjes brownies kunnen we uit de grote brownie halen? ........................

Welk symbooltje ontdek je?

7 63 69 44 63 48 12,5 14,8 3

27 44 15 3 3,14 10 21,96

13 3 7 27 

3 72 19 35 2,24 28 72 21 7

13 5 2,24 5 5 19 19 3,14 27

35 13 5 19 14,8 5 38 21,96 38 

72 72 3 2 2 2 21,96 2 12,5

10 7,83 1 7 1 7 19 2 11,4

12,5 3,5 3,5 1 27 73 0 11,4 0 

1 75 1 1 73 0 11,4 73 69 

10 14,8 44 44 28 19 2,24 65 0 

72

72 

35 

35

69 

72 

3,14

7,83

7,83

3,14 

21

21 

38

38

11,4

7,83

72 

10 

3,14

33 14,8

3,5

14,8 

76 

10 80 693,512,5

Ga naar de volgende kaart

We zullen eens kijken hoe goed jullie mijn vragen 
hebben opgelost… Kleur de getallen die jullie met 
de vorige puzzels (kaart X tot X) gevonden hebben 
in op mijn computerscherm. Als jullie het goed 
gedaan hebben, dan zou er een gekend symbool 
moeten verschijnen!
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MODULE CHEF

Welke objecten vullen de rij aan:

1. A | B | C

2. A | B | C

3. A | B | C

Wat zou je met de ingrediënten die je ziet kunnen klaarmaken? ........................................ 

Welke naamkaartjes horen bij welke groente?

A......... | B......... | C......... | D......... | E......... | F.........

Met welke vis gaan we de visburger maken? .........................................................................

Welke stukken heb je nodig om de vis weer samen te stellen?

A | B | C | D | E | F | G | H | I | J | K | L | M | N

Allergenen

1 2 3

4

5 6 7

8 9

10

V
11

I S

X Vis is één van de 14 wettelijk verplicht te vermelden 
allergenen. Ken jij de andere 13?

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om
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Is de snijplank goed gereinigd?

Welke pot heeft de juiste bloem? ............................. 

Eieren in de doos: op welke vrije plaatsen zet je de eieren?

A | B | C | D | E | F | G | H | I | J | K | L | M | N | O | P | Q

Snelste weg?

1 2 3 104 5 6 7 8 9

1

10

2

3

4

5

6

7

8

9

eerst horizontaal, dan verticaal: (1,3), (1,9), (2,1), (2,6), (4,4),
(4,9), (5,2), (5,7), (6,10), (7,1), (7,5),(8,7), (9,2), (9,10), (10,5), (10,8)

X X

X X
X

7,3

X Nu is het belangrijk dat we onze snijplank 
goed reinigen. Volg jij volgende instructies? De 
snijplank is onderverdeeld in vakjes. Gebruik de 
coördinaten en zet een kruisje in de vakjes die door 
de coördinaten worden aangegeven. Zet daarna 
een kruisje in de vakjes die rechtstreeks naast de 
aangekruiste vakjes liggen (ook diagonaal). Is 
de snijplank goed gereinigd? Zijn alle vakjes 
afgekruist? Een voorbeeld helpt je op weg!

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om

A

B

C

X Als laatste paneren we de vis met paneermeel. 
Er zat een gat in de zak paneermeel… Ga jij 
een nieuwe halen in de voorraadkast? Wat is de 
snelste weg?

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om
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Juiste ingrediënten vegetarische/vegan burger?

A ..........

B ..........

C ..........

Basissmaken: vul in: A, B, C of D

1..........| 2..........| 3..........| 4..........| 5..........| 6..........| 7..........| 8..........| 9..........| 10.........| 

11..........| 12..........| 13..........| 14..........| 15..........| 16..........| 17..........| 18..........| 19..........| 1

20..........| 21..........

In welke doos zit kikkererwtenmeel?...............................

Met welke knop zet je de foodprocessor aan? A | B | C | D

Bovenaanzicht vormen:

1 = A | B | C | D

2 = A | B | C | D

3 = A | B | C | D

4= A | B | C | D

MODULE ZAAL

Hoeveel fouten heb je op de gedekte tafel gevonden? .......................

Zoek de verschillen?

1
2

X Ook de ontvangst van onze gasten is zeer 
belangrijk. We willen dat onze klanten zich 
welkom voelen in de zaak. Zie je de verschillen 
tussen deze twee ontvangsten? Hoe zou jij het liefst 
ontvangen worden?

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om

1
2

X Ook de ontvangst van onze gasten is zeer 
belangrijk. We willen dat onze klanten zich 
welkom voelen in de zaak. Zie je de verschillen 
tussen deze twee ontvangsten? Hoe zou jij het liefst 
ontvangen worden?

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om
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Hoeveel ingrediënten heb je nodig? 

.........................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................

Welke is de goedkoopste combinatie?

Tropische Knal | Fruit Mix | Aardbeid Cool | Coco-Pina

MODULE WORKSHOP: SPECIALISATIE

Welk stukje missen we? A | B | C | D

Wat is het geheim recept?

.........................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................

MODULE EINDE

Waar is de sleutel?
X

Vul je antwoord in op je antwoordformulier en draai daarna deze 
kaart om


